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「鶯料理」工作服

臺南市政府文化局  廣告

「鶯料理」創辦人天野久吉曾是日治時期臺南料理界「兩把刀」之一，與一筆料理的永野鶴太郎齊
名，兩人廚藝、刀工被公認不分軒輊。
「鶯料理」在1926年十一月開張前是屬大眾化食堂，改裝後才成為高級料理亭。

「鶯料理」創辦人天野久吉之族譜

「鶯料理」展示文物

三味線「鶯料理」布簾 天野幸子之嫁妝櫥櫃

茶 具 組 料 理 用 刀 上：味噌碗 / 下：便當盒

和服腰帶

文物提供者：天野朝夫先生及楊劉秀華女士



「鶯料理」為日治時期有臺南「地下決策中心」之稱的夢幻料亭，1923年昭和天
皇仍為皇太子來臺南巡視下榻知事官邸時，被指名負責供應餐食。

臺南市文獻委員黃天橫回憶說，「鶯料理」是很高級的料理店，通常只有達官顯
要出入，當時，知名的台式料理店，像寶美樓平均每人約2元；但鶯料理每人份起碼5
元以上，日式的菜式十分精緻，食材皆從日本進口，其中，鰻魚飯尤為鮮美可口。

每至華燈初上，門前川流不息的人力車載來衣著光鮮的達官顯要及自「新町」轉
介而來的藝妓佳人。「鶯料理」雖是料亭酒家，實則扮演著昭和年間臺南地區「地下
決策中心」的重要角色，與府城近代的歷史發展息息相關。

「鶯料理」店主來自日本，服務對象以日本

人為主，因此其建築與空間呈現濃厚的日本

傳統風格，占地共約二百坪，包含七十坪庭

院和一百三十餘坪的建築構造物、四周由總

長超過一百一十公尺的圍牆所圈圍，並於鄰

北邊巷道處設有雅緻的迎賓門樓。

昭和年間 最高檔料亭
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【鶯料理外部景觀】A

【迎賓門】B

臺南市歷經日治時期漸具都市雛形，隨著公共建

築的需求日益增加，來臺就職日人也增多，日式

料理店應運而生。除提供日人飲食需求也成為地

方上另一種消費模式，影響臺灣飲食文化演變。

【當年廚房】F

「鶯料理」的三棟建築皆採傳統日式木構造，主屋頂鋪設薰瓦

，屋脊以鬼瓦收頭，部分樓高二層並設重屋簷，下層屋面以目

前幾近絕跡的石綿瓦片斜向鋪設。外牆多大面積開口處理，內

外空間流暢。

內為日本庭園，庭園西側由約建於大正十二年（1923）的「中

棟」和「裡棟」所組成的主建築，二棟之間留有戶外天井，入

口設於「中棟」。庭園南側尚有約建於昭和三年的「表棟」，

其西側與「中棟」相通而形成完整連結的建築整體。

「中棟」是規模最大、最精美者。位在東南側的「表棟」樓高

二層，面對庭園處有出挑陽台，造型簡樸的木作透空欄杆，沿

面寬設置橫拉門，通透的建築空間與雅緻的戶外庭園相得益彰

。

【日式庭園】DC

位居臺南市中心的「鶯料理」，鄰近臺南

州廳及市役所、臺南州州會和市協議會、

合同廳舍、警察署、嘉南大圳組合、測候

所、公會堂、勸業銀行…等重要官署和公

共建築，復因建築氣派恢弘、庭院廣闊雅

緻乃成為當時極知名的交際應酬場所。

【中棟入口】E

透過圍牆向內望入閣樓式和風宅邸。

備註：老照片皆由天野朝夫先生提供


